
Menu 1 entrée : Ballottine saumon fumé - Suprême poulet noir - Rosace aux fruits rouges
Menu 2 entrées : Ballottine saumon fumé - Noisettes de lotte -  Suprême de poulet noir -
Rosace aux fruits rouges
Menu complet : Assortiment de zakouskis - Ballottine de saumon fumé - Noisettes de lotte -
Suprême de poulet noir - Rosace aux fruits rouges
Menu enfant : Feuilleté au Comté, salade croquante - Gourmandin de poulet, crème
tomatée aux légumes - Rosace aux fruits rouges 

Rosace aux fruits rouges, feuillantine au chocolat blanc 
Sablé chocolat & noisettes, crémeux de caramel 
Croustillant chocolat & yuzu 
Assortiment de mignardises de circonstance (6 pièces) 12 €

Suprême de poulet noir en ballotine, chicon braisé lardé et fondant de vitelottes 
Magret de canard en tournedos, croûte de spéculoos et pain d'épices
Filet de biche braisé aux 5 épices, jus au vin rouge & Xéres, tatin de butternut et chataigne

Qte€Description

Bon de commande
Menu de fêtes 2024

Nom :
prénom :
Tél/GSM :
Adresse :
(si livraison)

Pas de minimum de commande
Acompte de 50% demandé pour toutes réservations; solde à régler à l'enlèvement ou à la livraison.
(Compte: BE73 0689 1086 2460, en communication : NOM + DATE de l'enlèvement/livraison)

Assortiment de zakouskis froids et chauds (8 pièces) 13
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Potages (40 cl)
Bisque royale de homard au Cognac 
Crème de potimaron, pétales de Guanciale grillé et noix 
Entrées froides

Entrées chaudes

Plats

Desserts

Plateaux froids et extras

MENUS

Ballotine de Saumon fumé artisanal, mousse de poissons aux crevettes grises
Marbré de foie gras et volaille au Sauterne, brioche frottée à la tartufata
Tartare de cabillaud et scampis aux épices, pignons toréfiés 

Noisettes de lotte pochée, jus de crevette réduit,  poêlée gourmande 
Aiguillettes de canard, Périgourdine et crosnes poêlés 
Matelote de Saint-Jacques et langoustines au riesling brunoise croquante 

Filet de saumon en belle vue poché - 10 tomates aux crevettes grises - duo de sauce   
Homard Norvegien bleu (600gr) en Belle vue 
Caviar PLATINUM Belge 10gr 25€ / 50gr  65€
Cava coup de cœur "Mistinguett" brut Bio 75cl 12€/bouteille ou 65€ les 6 bouteilles

LIVRAISON
(offerte sur Nivelles et ses communes voisines)

ENLEVEMENT

Le 24/12 : entre 12h et 15h30 ou entre 15h30 et 17h30
Le 25/12 : entre 10h et 12h
Le 31/12 : entre 10h et 12h
Le 01/01 : entre 10h et 12h

Le 24/12 : de 10h à 12h
Le 31/12 : de 10h à 12h

BON COMPLETE à renvoyer par email à traiteur@emmanuelrobiette.net ou passez vos commandes par téléphone  067/34.28.98


